
ÖFFNUNGSZEITEN
montags bis samstags von 12:00 - 22:00 Uhr



PINOY FOOD
KÜCHE VON NANAY

Bei uns kocht Nanay Mangalino (Mama) köstliche Gerichte aus 
ihrer philippinischen Heimat.

WAS IST EIGENTLICH PHILIPPINISCHE KÜCHE?

Philippinisches Essen ist ein multikulturelles Geschmacks-
erlebnis mit spanisch-mexikanischen, chinesischen, indischen 
und amerikanischen Einflüssen. Aus vielfältigen Zutaten und  
Gewürzen werden harmonische Gerichte für viele Geschmacks-
richtungen kreiert, die oft einen klangvollen spanischen Namen 
tragen. Im Vergleich zur restlichen asiatischen Küche sind 
die philippinischen Gerichte eher mild statt scharf gewürzt. 

BEI UNS WEISST DU, WAS AUF DEN TISCH KOMMT:

-  Alle Speisen sind hausgemacht und werden mit frischen 
  Zutaten gekocht
-  Es werden ausschließlich Bio-Eier aus Freilandhaltung 
  verarbeitet
-  Das Bio-Fleisch beziehen wir vom HÖLLERSCHMID, der uns 

mit Bio-Hüftsteak der niederösterreichischen Kalbin und 
mit steirischen Bio-Landhenderln versorgt

PS: Eingefleischte „Brillipinos“ essen traditionell mit Gabel und Löffel. Man 

munkelt, dass die Messer während der Kolonialherrschaft auf den Philippinen 

von den Spaniern eingezogen wurden, um bewaffnete Aufstände zu verhindern.



WAN TAN AEFN

Hausgemachte Teigtaschen gefüllt mit 
Bio-Schweineschopf, gerösteten Erdnüssen und 
Jungzwiebeln 

CRISPY TOFU AFN

Knuspriger Bio-Tofu mit hausgemachter 
Sweetchillisauce und Sesam 

BRILLI FRIED CHICKEN ACFN 

Knusprig gebackenes Bio-Huhn mit 
hausgemachtem Korianderdip

PIPINO FN
 

Würzig marinierte Gurken mit Sesam und Chilli

ARROZ CALDO FL
 

Philippinische Reissuppe mit Bio-Huhn, 
Ingwer und Zitronengras

BRILLI SALAT AFLN
 

Saisonaler Krautsalat, Karotten, Frühlingszwiebeln 
mariniert mit hausgemachter veganer Mayo

EUR 7

 
EUR 8
 

EUR 8

EUR 5

EUR 4

EUR 6

VORSPEISEN

ALLERGENE

A – Gluten

B – Krebstiere

C – Eier

D – Fisch

E – Erdnüsse

F – Soja

G – Milch/Laktose

H – Schalenfrüchte

L – Sellerie

M – Senf

N – Sesam-Samen

O – Schwefeldioxid

P – Lupinen

R – Weichtiere



 
 
BISTEK FNSpezialität des Hauses
Dünn geschnittenes Bio-Hüftsteak eingelegt in Zitro-
nen-Soja-Marinade und Zwiebeln mit Reis und Salat

BICOL EXPRESS ABFLD

Bio-Huhn oder Bio-Tofu mit Fisolen und grünen 
Pfefferoni in cremiger Kokosmilchsauce mit Reis

BULGOGI FN

In Birnen mariniertes Bio-Rind serviert auf der 
Sizzlingplatte mit Reis und Salat

TOCHO BRANZINO ADFHLN

Wolfsbarschfilet in süßlicher Sauce aus schwarzen 
Bohnen und Ingwer mit Reis und gegrilltem Pak Choi

BRILLI SPARE RIBS FN

Auf Holzkohle gegrillte Bio-Spareribs in Nanays 
geheimer Marinade mit Reis und Salat

CRISPY PATA AF

Bio-Schweinebauch mit Coleslaw, hausgemachter 
Ingwer-Knoblauch-Sauce und Reis

TOKWA NI NANAY AFLN

Nanays Wokspezialität mit Pak Choi, Sojasprossen, 
Chinakohl und Karotten in Brillisauce mit Reis

BRILLI CURRY AL

Knackiges Gemüse in cremiger Curry-Kokossauce 
mit Reis

BRILLI BROKKOLI AFN

Im Wok gebratener Brokkoli, Bio-Tofupaste, Chilliöl

HAUPTSPEISEN

VEGANE SPEISEN

EUR 18

EUR 16

EUR 18

EUR 28

EUR 26

EUR 17

EUR 15

EUR 14

EUR 9



HAUSGEMACHTE FRUCHTSÄFTE- UND TEES

Ey Mama Ice Tea 
Kurkuma, Lemongrass, Honig, Zitrone 

EY Mama Tea
heißer Kurkuma-Lemongrass Tee
Ai Mama Tea
hausgemachter Ingwer-Zitronen-Tee

ANTIALKOHOLISCHE GETRÄNKE

Bio Apfel naturtrüb 
Bio Traube naturtrüb
Bio Apfel/Traube gespritzt

Vöslauer prickelnd/still

Soda mit 
Zitrone, Ingwer, Himbeere, Holunder
Jugendgetränk

Tirola-Kola
Tirola-Kola leicht
Thomas Henry Ginger Ale
Balis Basilikum Limonade
 
WARME GETRÄNKE
 

Unser brasilianischer Kaffee besteht zu 100% aus 

Arabicabohnen und wird für uns in Wien geröstet. 

Die Röstung besticht durch Noten aus Nuss, dunkler 

Schokolade und dem Geschmack exotischer Früchte.

Espresso
Melange wahlweiße mit Hafermilch
Café Latte wahlweiße mit Hafermilch
Tee (Sonnentor) Kamille, Grün, Schwarz, Pfefferminz
Kakao wahlweiße mit Hafermilch 

 

 

GETRÄNKE

EUR 5,20

EUR 3,90

EUR 3,90

EUR 3,00
EUR 3,00
EUR 4,80
 
EUR 3,20
EUR 5,90

EUR 2,50
EUR 4,60
EUR 3,90 
EUR 3,90
EUR 3,80
EUR 3,80

EUR 2,60
EUR 3,90 
EUR 4,20 
EUR 3,60 
EUR 4,50

0,25L
0,25L
0,5L

0,33L
0,75L

0,25L
0,5L

0,33L
0,33L
0,2L

0,25L



 
 
FASSBIER UND FLASCHENBIER

Zwettler Pils Classic vom Fass 0,2L EUR 3,00

0,3L EUR 3,60

0,5L EUR 4,80

Zwettler Zwickl vom Fass 0,2L EUR 3,10

0,3L EUR 3,80

0,5L EUR 4,90

Tegernseer Hell 0,33L EUR 3,90

Weissbier 0,5L EUR 4,80

Weihenstephaner Weissbier alkoholfrei 0,5L EUR 4,80

Obertrumer Zwickl 0,3L EUR 3,90

SPRITZER O

Weißer Spritzer 1/4L EUR 3,70

Ingwer Spritzer EUR 6,40 

Aperol Spritzer EUR 6,40

Basilikum Spritzer EUR 6,40

Holunder Spritzer EUR 6,40

Wiener Spritzer    EUR 6,40 

SCHAUMWEIN O

Dignitat Cava Brut 1/8L EUR 6,40

Weingut Cavas Masachs, Penedes, Spanien 0,75L EUR 34,00

Dignitat Cava Brut Rosé  0,75L EUR 38,00

GETRÄNKE



GETRÄNKE 
WHISKEY
 
Talisker 10 years Isle of Skye  4CL EUR 8,20

Singleton 12 years Speyside 4CL EUR 7,00

Bulleit Bourbon Kentucky Whiskey 4CL EUR 5,60

Smoky Goat Blended Scotch Whiskey 4CL EUR 5,60

SPIRITUOSEN

Partisan Vodka 40% 2CL EUR 3,50

Hendrick's Gin 44% 2CL EUR 4,80

Tanqueray NO. TEN London Gin 47,3% 2CL EUR 4,50

Tanqueray London Dry Gin 47,3% 2CL EUR 4,00 

Pampero Añejo Especial Rum 40% 2CL EUR 4,00

Averna/sour 29% 2CL EUR 3,50

Haselnuss 35% 2CL EUR 3,70

Birnencuveé, Mohr-Sederl 40% 2CL EUR 3,70

Alte Zwetschke, Gölles 40% 2CL EUR 4,60



HOTEL AM BRILLANTENGRUND
Bandgasse 4, 1070 Vienna, Austria, 0043 1 523 36 62, hotel@brillantengrund.com


